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Morgan Lechtellier réinvente es saveurs MORGAN LECHATELLIER REINVENTE
LES SAVEURS MAROCAINES
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Morgan Lechatellier, glacier d’origine francaise installé a Marrakech, s'est distingué par une

approche originale de la glace artisanale.

Aprés une formation en Italie et une premiére installation a Agadir, il s’établit a Marrakech ou il puise

05/05/2025

son inspiration dans la diversité du terroir marocain.

Dans son atelier de Sidi Ghanem, il crée des parfums singuliers a partir d’ingrédients locaux, en

mélant techniques européennes et traditions marocaines.

Ses créations, comme la glace a I’huile d’argan ou au couscous berbeére, réinterpretent des saveurs

du patrimoine culinaire sous une forme innovante.


https://www.leconomiste.com/flash-infos/morgan-lechatellier-reinvente-les-saveurs-marocaines
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Depuis son atelier niché au ceeur du quartier de Sidi Ghanem, Morgan Lechatellier bouscule les habitudes avec des

créations artisanales qui re ent les traditions marocaines a la louche de 'imagination.

Formé en ltalie, passé par Agadir avant de s’installer dans la ville ocre, ce maitre glacier d’origi

gout prononcé pour l'exploration. Sa trajectoire, jalonnée de rencontres et de déc

richesse du terroir local pour faconner une glace a contre-courant, loin des standards fig

deviennent les ingré
séduisent, a l'image de cette glace au couscous

frambo


https://www.lenouvelliste.ma/morgan-lechatellier-le-glacier-qui-fait-parler-le-maroc-en-parfums/
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Marrakech : le maitre-glacier
Morgan Lechatellier réinvente les

Derniére Heure

.
saveurs du terroir
Séisme de
magnitude 4,5 dans
Et si la glace devenait un terrain d’expérimentation la province d'Al
culturelle ? C’est le pari de Morgan Lechatellier, artisan Haouz
glacier francais installé a Marrakech, qui transforme ce
dessert populaire en une forme d’expression a part
entiére. Ses créations singulieres racontent le Maroc « Gamie Boosts sun
autrement, entre mémoire gustative et audace coup d'accélérateur
sensorielle. pour les startups
marocaines du jeu
vidéo
Le marché
automobile
marocain bondit de

35% en avril 2025

Balearia lance une
nouvelle ligne
maritime Tarifa—
Tanger Ville a partir
du 8 mai

En direct.
Présentation de
I'Hépital
Universitaire

u International
Mohammed VIde
Rabat

g

m LE MATIN 05 MAI 2025A 17:20

Dans son atelier discret de Sidi Ghanem, transformé en
laboratoire du go(t, Lechatellier compose avec des
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produits locaux - huile d’argan, fruits d’Inezgane,
épices de I'Atlas - qu’il assemble dans des recettes
inattendues.
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Son approche ? Travailler uniquement des matieres

locaux soigneusement sélectionnés pour leur
engagement en faveur de la qualité et de lauthenticité.
On y découvre un sorbet tomates-poivrons-framboises,
ou encore une glace au couscous berbére, relevée d’un
coulis de raisins et d’oignons fagon «Tfaya», parsemée

d’un topping de semoule.

LE MAT:iN

MARRAKECH : LE MAITRE-GLACIER
MORGAN LECHATELLIER REINVENTE

LEGEND LES SAVEURS DU TERROIR
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https://lematin.ma/lifestyle/le-maitre-glacier-morgan-lechatellier-reinvente-les-saveurs-du-terroir/277637
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Morgan Lechatellier, le maitre glacier qui Legend
réinvente les saveurs marocaines
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Un parcours marqué par la passion et I'exigence
Aorgan Lechatellier d
Tags
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#GlaceCouscous
#RecettesAudacieuses

#TerroirMarocain
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reflet d' ativité en constante ébullition
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https://pr.imperium.plus/pressrelease/oriental-legend/morgan-lechtellier-le-matre-glacier-qui-rinvente-les-saveurs-marocaines/gpqplplmg/fgfsfgffp
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A Marrakech, Morgan Lechatellier fait
fondre les codes de la glace artisanale
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Installé dans le quartier créatif de Sidi Ghanem, ce maitre glacier d'origine frangaise
révolutionne les papilles avec des parfums audacieux mélant traditions marocaines et
techniques européennes. De la glace au couscous berbére au sorbet de poivrons et
framboises, son laboratoire est un manifeste pour une gastronomie locale réinventée.

Un artisan du froid devenu alchimiste du gout

Morgan Lechatellier n'est pas un glacier comme les autres. Arrivé du sud de la France avec un
solide héritage européen, il a trouvé a Marrakech plus qu'une ville : une muse. Dans son atelier
niché a Sidi Ghanem, il compose des créations glacées aussi surprenantes que savoureuses,
loin des classiques vanille-fraise-chocolat. Son credo : innover sans dénaturer, en s'appuyant
sur la richesse du terroir marocain

Un parcours guidé par la passion et I'exigence

C'est aux cotés du maitre glacier italien Francesco Parisi que Morgan découvre I'art de la glace.
Il ouvre son premier glacier a Agadir en 2001, avant de poser ses valises & Marrakech, conquis
par la diversité des saveurs locales. "J'ai voulu créer une passerelle entre mes racines
européennes et les traditions marocaines”, confie-t-il.

Des parfums qui racontent le Maroc autrement

Huile d'argan, couscous berbeére, tomates d'Inezgane, tfaya... Chez Lechatellier, les ingrédients
marocains deviennent matiére a création sensorielle. Chaque parfum nait d'un dialogue entre le
produit, la saison, l'intuition. Parmi ses plus étonnantes réussites : une glace au couscous
sucré-salé, avec coulis de raisins, oignons caramélisés et semoule, ou encore un sorbet
réunissant poivrons rouges, tomates et framboises

Une démarche presque militante

Depuis plus de vingt ans, I'artisan ne se contente pas de surprendre : il revendique une
approche éthique et locale. Tous ses ingrédients proviennent de producteurs marocains
engagés. Sa glace devient un vecteur pour valoriser le patrimoine culinaire, en alliant modernité

et respect des traditions.

Un succes bien mérité

Aujourd’hui, Morgan Lechatellier propose plus de 50 parfums originaux. Son nom circule chez
les chefs, les foodies, les touristes curieux et les Marrakchis fideles. Pour beaucoup, gouter ses
glaces, c'est vivre une expérience. Comme une promenade gourmande entre terroir et
imagination, entre la chaleur du Maroc et la fraicheur d'un savoir-faire unique.
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Morgan Lechdatellier : I'artisan qui transforme les classiques
culinaires en boules de glace

Rédigé par Basma Berrada le Mardi 6 Mai 2025

Découvrez les glaces audacieuses de Morgan Lechatellier @ Marrakech : couscous berbére,
huile d’argan et saveurs marocaines dans des créations artisanales unigues.

Vous pensiez que la glace se limitait au chocolat ou
@ la fraise ? A Marrakech, un artisan glacier
révolutionne nos papilles avec des créations aussi
audacieuses qu'inattendues. Entre huile d'argan,
couscous berbére et framboises dInezgane,
bienvenue dans l'univers givré de Morgan
Lechatellier, le maestro des saveurs insolites.

Quand la glace devient une ceuvre d'art Morgan Lechitellier -

-l
Dans son atelier niché au coeur du quartier créatif de Sidi Ghanem, gan Lechdtellier ne
fait pas que fabriquer des glaces : il raconte des histoires. Originaire de France, cet artisan
passionné a posé ses valises & Marrakech il y a plusieurs années, séduit par la richesse
culinaire marocaine. Son ambition ? Allier I'excellence européenne @ la générosité du terroir
marocain.

Et ca marche ! Avec des parfums comme sorbet poivrons, tomates et framboises ou
encore glace au couscous berbére fagon tfaya, Morgan bouscule les codes et nous fait
redécouvrir la glace sous un tout nouvel angle. "Chaque parfum est une expérience, une
émotion. Je veux que chaque cuillerée transporte ceux qui la godtent’, confie-t-il.

Des saveurs marocaines qui font fondre les gourmets

Ce qui distingue Morgan, c’est son obsession pour la qualité. Tous ses ingrédients sont
sourcés localement, auprés de producteurs engagés. L'huile d’argan vient directement des
coopératives féminines du sud, les fruits de saison sont soigneusement sélectionnés, et
méme les épices ont une histoire.

"Sa glace a I'huile d’argan est une claque ! C’est comme si le goat du Maroc explosait en
bouche’, raconte Salma, une habituée de ses créations. Les touristes, eux aussi, sont
conquis : "On voulait golter des saveurs locales, mais on ne s’attendait pas & ¢a. C'est
incroyable’, s'enthousiasme un couple venu de Lyon.

Une tendance qui dit beaucoup de nous

Le succés des glaces de Morgan Lechdatellier ne doit rien au hasard. Dans un monde ou l'on
cherche de plus en plus & consommer local, & valoriser les savoir-faire et & vivre des
expériences uniques, ses créations tombent & pic. Elles incarnent cette envie de
redécouvrir le patrimoine culinaire marocain, mais sous une forme moderne, ludique et
décomplexée.

Alors, prét(e) a troquer votre classique boule vanille pour une glace au couscous ? Si vous
étes @ Marrakech, un détour par Sidi Ghanem s'impose. Et qui sait ? Peut-étre que la
prochaine création de Morgan sera inspirée par votre plat préféré.
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https://www.lodj.ma/Morgan-Lechatellier-l-artisan-qui-transforme-les-classiques-culinaires-en-boules-de-glace_a132541.html
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marocain a travers des glaces
réinventées

Morgan Lechitellier
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A 'heure ol les tendances culinaires flirtent avec I'art et I'expérimentation, une douce révolution se joue dans le monde de la glace
Finis les parfums classiques, place aux créations audacieuses et aux alliances inattendues ! A Marrakech, un nom s'impose comme

le chef de file de cette mouvance gourmande : Morgan Lechatellier, artisan glacier d'exception et fondateur de la maison qui porte sa

signature [ )

V 4 y
Un parcours marqué par la passion et I'exigence G I Ac I S R I I N I N I I I S
Originaire de France, Morgan Lechatellier découvre sa vocation aux cotés du maitre glacier italien Francesco Parisi, qui lui transmet

GLACESTRONOMIE

I'art de manier le froid avec finesse. En 2001, animé par une envie d'ailleurs et de création, il ouvre son premier glacier a Agadir.
Quelques années plus tard, il choisit de s'installer a Marrakech, séduit par la richesse culinaire de la ville et la diversité du terroir
marocain. Cette décision marquera un tournant décisif dans sa carriére.

«Marrakech a été un véritable coup de cceur. J'y ai trouvé une source d’inspiration inépuisable, un terroir d’'une richesse rare et une
culture gastronomique généreuse. J'ai voulu créer une passerelle entre mes racines européennes et les saveurs marocaines, en

respectant les produits, les saisons et les traditions», explique Morgan Lechatellier.
Des créations qui bousculent les codes

Installé dans le quartier créatif de Sidi Ghanem, I'artisan glacier a transformé son atelier en véritable laboratoire du gout. Ici, pas de
recettes figées : chaque parfum nait d'un dialogue entre instinct, savoir-faire et respect du produit. Son approche ? Travailler
uniguement des matiéres premieres nobles, issues d’'un réseau de producteurs locaux soigneusement sélectionnés pour leur
engagement en faveur de la qualité et de I'authenticité. Résultat : des glaces et sorbets a contre-courant, qui racontent le Maroc
autrement. Parmi ses signatures les plus emblématiques, on retrouve la glace a I'huile d'argan, le sorbet poivrons, tomates et
framboises d'Inezgane, ou encore une surprenante glace au couscous berbére, relevée d'un coulis de raisins et d'oignons fagon Tfaya,

et parsemée d'un topping de semoule
Le terroir comme boussole !

Depuis plus de vingt ans, Morgan Lechatellier explore les infinies possibilités qu'offre la glace artisanale. Mais loin d'un simple
exercice de style, ses créations s'inscrivent dans une démarche cohérente, presque militante : valoriser le patrimoine culinaire
marocain sous une forme nouvelle, accessible, sensorielle et rafraichissante. Il revisite, sans jamais trahir, ce qui fait 'essence des 06/0 5/2025
recettes traditionnelles du pays. Aujourd’hui, ce sont plus de 50 parfums originaux qui composent son catalogue, reflet d'une

créativité en constante ébullition. Chaque cuillerée offre une plongée dans une histoire, un terroir, une émotion
Un succeés qui ne passe pas inapergu

A Marrakech, les créations de Morgan Lechatellier séduisent aussi bien les curieux en quéte de nouvelles sensations que les puristes
de la glace artisanale. Son nom circule parmi les initiés, les chefs et les fins gourmets, comme une référence incontournable de

I'innovation glacée Made in Morocco

En mélant savoir-faire européen, ingrédients locaux et imagination débordante, le maitre artisan signe une ceuvre culinaire a part
entiére. Une invitation a redécouvrir la glace comme une expérience, bien au-dela du simple dessert. -
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Morgan Lechatellier: L'art de la
glace a Marrakech entre tradition
et innovation

Par Mehdi Tazi -

Morgan Lechatellier
Maitre Artisan Glacier
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A Marrakech, Morgan Lechatellier, artisan glacier, bouleverse I'univers de
la glace. Son atelier, situé dans le quartier créatif de Sidi Ghanem, est
devenu un lieu d'innovation culinaire. Ici, la glace dépasse les classiques
Elle est I'expression d'une fusion entre les saveurs marocaines et

I'expertise européenne

Un parcours passionné et exigeant

Morgan Lechaétellier, originaire de France, découvre sa passion pour la
glace en travaillant avec Francesco Parisi, un maitre glacier italien. En
2001, il ouvre son premier glacier a Agadir. Quelques années plus tard, il
s'installe a Marrakech. « Marrakech a été un véritable coup de coeur »,
raconte-t-il. « La ville offre une richesse culinaire unique et un terroir que

je voulais marier avec mes racines elJrope'ennes. »
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Glaces artisanales : Morgan Lechatellier sublime les
saveurs marocaines

GLACES ARTISANALES : MORGAN
ih RS LECHATELLIER SUBLIME LES SAVEURS
T — MAROCAINES

GLACESTRONOMIE

Dans le monde en constante évolution de la gastronomie, 'univers des glaces artisanales connait une effervescence singuliere. A
Marrakech, une figure se démarque par son audace et son inventivité : Morgan Lechatellier, artisan glacier frangais. Installé au coeur
du quartier créatif de Sidi Ghanem, il réinvente I'art de la glace en sublimant les saveurs du terroir marocain avec des créations

uniques et audacieuses.
Un parcours entre tradition eur ne et inspiration marocaine

Originaire de France, Morgan Lechéatellier découvre trés t6t sa passion pour la glace aux cotés de Francesco Parisi, maitre glacier
italien. Apres avoir perfectionné son savoir-faire, il ouvre son premier atelier a Agadir en 2001. Quelques années plus tard, séduit par
la richesse culinaire de Marrakech, il décide de s'y installer. Cette ville, avec son patrimoine gastronomique et ses marchés regorgeant

de produits locaux, devient le terreau fertile de son imagination

« Marrakech ma offert une inspiration inépuisable. Ici, chaque ingrédient a une histoire. | voulu créer un pont entre les
traditions culinaires européennes et marocaines, tout en respectant les produits et les saisons », confie Morgan.

Des créations audacieuses qui bousculent les codes

Dans son atelier-laboratoire de Sidi Ghanem, Morgan repousse les limites du go(t. Pas de recettes figées ici : chaque parfum est le
fruit d'une recherche minutieuse et d'une expérimentation audacieuse. L'artisan mise sur des matiéres premiéres d'exception,

exclusivement issues de producteurs locaux engagés dans une démarche de qualité et d'authenticité.

Parmi ses créations les plus emblématiques, on retrouve des parfums qui racontent le Maroc autrement. La glace a I'huile d'argan, le
sorbet aux poivrons, tomates et framboises d'Inezgane, ou encore la surprenante glace au couscous berbere, accompagnée d'un

coulis de raisins et d'oignons fagon tfaya, sont autant de témoignages de son approche novatrice. Ces saveurs inattendues invitent

06/05/2025

les gourmets a redécouvrir la gastronomie marocaine sous un angle rafraichissant et inédit.
Une démarche engagée pour valoriser le terroir

Depuis plus de vingt ans, Morgan Lechatellier s'attelle a réinventer I'expérience de la glace artisanale. Mais son travail ne se limite pas

a une simple quéte de nouveauté. Chaque création s'inscrit dans une démarche respectueuse et passionnée, mettant en lumiére les

richesses du patrimoine culinaire marocain.

« Je veux que mes glaces soient plus que des desserts. Elles doivent raconter une histoire, evoquer une émotion, et mettre en valeur

les trésors de ce pays », explique Morgan. Cette approche résolument ancrée dans le terroir marocain, alliée & une créativité

débordante, donne naissance & un catalogue de plus de 50 parfums originaux. Chaque cuillerée refléte une harmonie parfaite entre


https://www.insecret.ma/articles/glaces_artisanales_morgan_lechatellier_sublime_les_saveurs_marocaines/GMPFSMWRRPMM
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Oriental Legend dévoile sa
toute derniére création, une
glace saveur Couscous
Berbeére!

ORIENTAL LEGEND DEVOILE SA TOUTE
DERNIERE CREATION, UNE GLACE
LEGEND SAVEUR COUSCOUS BERBERE !

GLACESTRONOMIE

Olin]

Et qui a dit que la glace ne pouvait étre qu'un dessert ?
A Marrakech, Morgan Lechatellier, fondateur de Oriental Legend, réinvente I'art de la dégustation et
rend un hommage givré a l'un des piliers de la gastronomie marocaine - Le Couscous - qu'il

transforme en glace. Oui, en glaces !

Chez Oriental Legend, chaque parfum est un clin d'ceil au Maroc, a sa ric e culinaire et a ses
pire de ce que le pays a de plus précieux produit: douc

de table qui donne nai nce a une sélection de glaces artisanales aux parfums uniques : cor

de gazelle, amlou, huile d'argan chebakia, figue he,.. Toutes élaborées a des produ

s aromes artificiels ni colorants

Dans son laboratoire a Sidi Ghanem, aux allures d'atelier de haute couture culinaire, le Maitre Artisan 06/05/2025
Glacier vient tout juste de dévoiler sa toute nouvelle création — une déclinaison glacée du couscous
berbére, sublimée par un coulis d'oignons caramélisés aux raisins secs fagon Tfaya, le tout

délicatement dressé sur un lit de semoule. Le résultat ? Un choc des sens. Une réinterprétation au

audacieuse que délicieuse, d'un grand ¢ ue de la cuisine marocaine

Derriére cette audace se cache une véritable déclaration d'amour a la cuisine marocaine et un
man e de créativité. Car Morgan Lechatellier n ontente p tre u e artisan glacier. Il
est conteur de gouts. Avi n concept novateur de Glacestronomie, il ouvre une voie inédite : celle
ou | plats emblématiques de la gastronomie marocaine, comme le couscous ou encore la
chachouka, deviennent des ceuvres glacées, ou l'on déguste non seulement une saveur, mais une

émotion, un héritage.


https://mylittlekech.com/oriental-legend-devoile-sa-toute-derniere-creation-une-glace-saveur-couscous-berbere/
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Morgan Lechatellier, le maitre glacier qui
reinvente les saveurs marocaines

Site d'information générale

[

Morgan
Lechatellier

SNCR—— MORGAN LECHATELLIER, LE MATTRE
= GLACIER QUI REINVENTE LES SAVEURS
MAROCAINES

GLACESTRONOMIE
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https://lareleve.ma/152407/

FAMILLE

Morgan Lgchétellier, le maitre
glacier qui réinvente les saveurs
marocaines

MORGAN LECHATELLIER, LE MAITRE
GLACIER QUI REINVENTE LES SAVEURS
LEGEND MAROCAINES

Morgan Lechatellier ) GLACESTRONOMIE

e Antmn Glacs

07/05/2025

Morgan Lechatellier, artisan

ndateur de la maison


https://familleactuelle.ma/morgan-lechatellier-le-maitre-glacier-qui-reinvente-les-saveurs-marocaines/
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Morgan Lechatellier : I'artisan qui transforme
les classiques culinaires en boules de glace.
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MORGAN LECHATELLIER : LARTISAN
QUI TRANSFORME LES CLASSIQUES

¢ EGEND CULINAIRES EN BOULES DE GLAGE
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http://www.lepointfeminin.com/
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A Journey of Passion and Precision

Morean Lechatellier: The Ice Cream Arlisan
Redefining Moroccan Flavors

MORGAN LECHATELLIER: THE ICE
CREAM ARTISAN REDEFINING
LEGEND MOROCCAN FLAVORS

GLACESTRONOMIE
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https://www.nighty.ma/morgan-lechatellier-the-ice-cream-artisan-redefining-moroccan-flavors/
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Lifestyle

Gastronomie : Morgan Lechatellier, I'artisan
glacier qui réinvente les saveurs du Maroc

ALM - 8 MAI 2025

GASTRONOMIE : MORGAN

LECHATELLIER, LARTISAN GLACIER

QUI REINVENTE LES SAVEURS DU
MAROC

Morgan Lechatellier
M0 Artmar o

o Installé a Marrakech depuis plusieurs années, Morgan Lechatellier s'impose comme une figure incontournable de la
glace artisanale marocaine. Formé auprés du maitre italien Francesco Parisi, ce passionné d'origine francaise a trouvé
dans larichesse du terroir marocain une source d'inspiration inépuisable.

08/05/2025

Dans son atelier-laboratoire de Sidi Ghanem, il compose des créations audacieuses mélant savoir-faire européen et
produits locaux d'exception : glace au couscous berbeére, sorbet poivrons-tomates-framboises d’'Inezgane ou encore
glace a I'huile d'argan.

Chaque parfum raconte une histoire, une région, une émotion. Fort d’'un catalogue de plus de 50 parfums originaux,
Morgan défend une vision engagée de la glace : sensorielle, locale, créative, mais toujours respectueuse des traditions
culinaires marocaines. Plébiscité par les chefs et les fins gourmets, il redéfinit 'expérience glacée comme un art a part
entiére.


https://aujourdhui.ma/lifestyle/gastronomie-morgan-lechatellier-lartisan-glacier-qui-reinvente-les-saveurs-du-maroc
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https://kech24.com/%d8%a8%d8%a7%d9%84%da%a4%d9%8a%d8%af%d9%8a%d9%88-%d8%b9%d8%b1%d8%b6-%d8%aa%d8%b4%d9%83%d9%8a%d9%84%d8%a9-%d9%85%d9%86-%d8%a7%d9%84%d8%a7%d8%a8%d8%aa%d9%83%d8%a7%d8%b1%d8%a7%d8%aa-%d9%81%d9%8a-%d9%85%d8%ac%d8%a7%d9%84-%d8%b5%d9%86%d8%a7%d8%b9%d8%a9-%d8%a7%d9%84%d9%85%d8%ab%d9%84%d8%ac%d8%a7%d8%aa-%d8%a8%d9%86%d9%83%d9%87%d8%a7%d8%aa-%d9%85%d8%ba%d8%b1%d8%a8%d9%8a%d8%a9-%d8%a8%d9%85%d8%b1%d8%a7%d9%83%d8%b4.html
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Artisanat culinaire

Morgan Lechatellier, le poete du froid

o
A Marrakech, un artisan frangais
réinvente la glace en explorant les
richewses du terrolr marocain

l ntre 3“\"\\4. 'i}:\?\"ll <t amoar Il“
godt, Morgan Lechitellier signe
une révolution gourmande rafral

chissante.
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qui sublime les saveurs du Maroc
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une sudaciouse ghace su couscous berbdre, par
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CESE ; Un pas vers
la normalisation entre le
Maroc et I'Espagne
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Artisanat culinaire

Morgan Lechatellier, le potte du froid
qui sublime les saveurs du Maroc
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Gasironomie .
Marrakech : le maitre-glacier Morgan
.echatellier réinvente les saveurs

du terroir

it
Jelouafd Lt regodt fe mintsire

tante  faire de la glace un médium de

transmisston culturelle « Marrakecha éi¢ Arts & Cullure |
ks S Manued Alares se ol e de A
un véntable coup de cocur 'y at trouve Pl dhnamug & e i
il s welativns bl e 13 Décentralisation et du
une source d'inspiration Inc¢puisable, un Jidar : Rabat, capitale du Strect Complee culigrel AN : exposition = VAU iut
Ko ; \rtdu 8 |‘\' 1 Le Maroe Authentigue = de Souad Kettani Bond: - o]
terrotr d'une richesse rare ¢t une culture Artdu 8 au 18 mg o b e ks ot g v
o e s, b B bk e I p LR Princesse Lalla Hasnaa visj ¢ Bakou S.AR. 1a Princesse Lalla Hasnaa rencontre

S A Mehriban Aliyeva, Premicre Dame
de la Republique d Azerbaidian et Présidente
de la Fondation Heydar Aliyey

W | |

FANCe drtlonner e I AlGe des marivrs

gastropomique  géncreuse. Jal voulu
creer une passerclle entre mes racines

curopéennes et les saveurs marocaines

en respectant les produits, les saisons ¢t

les traditions», confle-1-11 Pour Morgan, ii 14 | 2 u

la glace est un langage universel, mais % m | & ¢
TR o o ‘I!.‘ ]

elle peut porter une identité, un paysage ;
une memolre logkep
Plus de cinquante créations composent

aujourd hui sa palette, congue au rvthme

Souad Keqrani : Fartiste aux multiples palettes

des saisons ¢of des récoltes. A chaque
cuillerée, une histoire. A chaque deégus
faton, une invitatlon & voir - ¢t goater

autrement. A une ¢poque our 1a fron

re-glacier Morgan
nte les saveurs

Lechatellier r¢
du terroir

=Xt si la glace devenalt un terrain  tére entre art, artisanat et gastronomic
{ dexpérimentation  cultarelle  ? devient plus poreuse, la démarche de
Cest le pari de Morgan Lechad Morgan Lechdtellier sinscrit dans un

LEGEND

GLACESTRONOMIE

telier, artisan glacier francais installé  mouvement de fond - celui dun regard
a Marrakech, qui transforme c¢ dessert neul porte sur les savoir-faire. les tradi

populaire en une forme dexpression 3 tlons et leur possible réinvention =

part enticre. Ses créations singulicres
racontent le MaroC autrement, ¢ntr
mémoire gustative ef audace sensorielle
pPans son atelier discret de Sidi Gha
nem., transforme en laboratoire du got
Lechdtellier compose avee des prodults
locaux -~ hutle damean, frults d Inezgant
épices de 'Atlas = quil assemble dans
des recettes inattendues. Son approche

» Travailler uniquement des matcres

premicres nobles, issues dun reseau
de producteurs locaux solgneusement
sélectionndés pour leur engagement on
faveur de la qualité et de I'authenticitg
On v découvre un sorbet lomates-pot

vions-lramboises, o encore une gl
au couscous berbere, relevée dun cou
lis de raisins ¢t doignons facon « Hfaya
parsemee d'un topping de semould
Formdé en ltahe, pass¢ par Agadir avant

06/05/2025

de poser ses valises a Marrakech, le gla

cler devele ppe ll\'[,"h"- plus de vingt ans

une démarche singulicre, presque nll
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MORGAN LECHATELLIER

s Malre arfisan glacies
URE TENDARCE RAFRACRSSANTE
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https://www.dropbox.com/scl/fi/8axoh566t65k1pe7v0lie/JT-2M-TV-28-04-25.mp4?rlkey=y41lbemgubo0jpt9g2ieo927f&st=4m8d03qu&dl=0

LE JOURNAL DU LUXE

Chaud devant, froid dedans avec Morgan
Lechatellier

AMarrakech, un anisan glader fanco-médineranden seccue les codes
du dessent giveb. Mcrgan Lechite lisr comoque couscous, g o

framboises dineagane pour glocer les sens et réveller ka mémaire du

quiz
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https://open.luxeradio.ma/show/track/a42842566668bba588b678752f1cceb2?audio=chaud-devant-froid-dedans-avec-morgan-lechatellier
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https://www.youtube.com/watch?v=YDEoZ1B3t4Y

Morgan Lechatellier Brings
Bold Ice Cream Flavors to
Marrakech

mwhnlifestyle + Suivre

mwhnlifestyle Morgan Lechatellier, a
French artisan glacier, is quietly
changing the dessert game in
Marrakech.

After learning the craft alongside Italian
master Francesco Parisi, Morgan
opened his first shop in Agadir in 2001.

But it's in Marrakech, surrounded by rich
culinary traditions, that his imagination
truly took off.

From argan oil gelato to couscous-
flavored ice cream with tfaya topping, his
creations go far beyond the classic
vanilla cone.

116 J'aime

|y a 3 heures

Connectez-vous pour aimer ou commenter
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https://www.instagram.com/p/DJRbuPnChhP/?igsh=MW9rcHFtd3ZrNmtlYg==

Morgan Lechatellier Brings
Bold Ice Cream Flavors to
Marrakech
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@ insecret.ma 8

Glaces artisanales a Marrakech : Morgan
Lechatellier sublime les saveurs
marocaines
Lien de l'article sur story

I

Instant gourmet

Glaces artisanales a Marrakech
Morgan Lechatellier sublime

les saveurs marocaines

Aucun commentaire pour
I'instant.
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Connectez-vous pour aimer ou commente
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https://www.instagram.com/p/DJToUYAuz1e/?igsh=MWQxb2E2a3l2bnI1eA==

Publication de InSecret

INSECRE T M

InSecret
8h '
Glaces artisanales a Marrakech : Morgan Lechatellier sublime les saveurs marocaines
Lien de I'article sur story
#GlacesArtisanales #Marrakech #SaveursMarocaines #MorganLechatellier #Glacier

#ParfumsAudacieux #TerroirMarocain #GastronomieMarocaine #CréationsCulinaires
#InnovationGourmande #FrancescoParisi
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Instant gourmet

Glaces artisanales a Marrakech
Morgan Lechatellier sublime

les saveurs marocaines

06/05/2025
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https://www.facebook.com/share/p/162Ah5Qpbj/

Publication de LE MATIN.ma @

@ LE MATIN.ma ) LE MATiN

Dans son atelier discret de Sidi Ghanem, Morgan Lechatellier compose avec des produits locaux :
huile d'argan, fruits d'Inezgane, épices... https://ebx.sh/ku0Wa5

»

“LE MATIN
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Marrakech : le maitre-glacier
Morgan Lechatellier reinvente
les saveurs du terroir

07/05/2025

1 commentaire


https://www.facebook.com/LeMatinjournal/posts/pfbid02HVh4o5WjwETmqMdSDkCUBza6zA3LQjyWygZrR2C9UBB8nnnix5XKZeYdSvTY8nHUl
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UNE TRANSFORMATION D'EXCEPTION FRAICHEUR EXPRESS
Le Rooftop du Kenzi Sidi Maarouf €éléve | [e tzatziki maison en 5 minutes
I'expérience a un nouveau sommet -

Détente »

; ot pox Tétouan a I'heure du 18e Forum
Morgan atellier, artisan glacier qui international de la bande dessinée
réinvente les saveurs du Maroc " CULTURE »
DaL2au17m ' LEGEND
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atrouveé dans la rich

Dans son atelier-

ety

proves OmmLUnNics

glace berbere, sorbet
poivrons-tomates-framboises d'Inezgane ou encore glace 4 lhuile d'argan. Chaque
parfum raconte une histoire, une région, une émotion. Fort d'w de plus
de 50 parfums originaux, Morgan défend une vision engagée de la glace :
marocaines. Plébiscité par les chefs et les fin il redéfinit
glacée comme un art  part entiére.

RAID MED BY SAIDIA RESORTS 2025
Une 3e édition entre sport, solidarité
et engagement écologique

conjugale qui fait mouche

Dans le cadre de la T4e édition des Theatrales,

Top F ] eille 7 de

‘ménage, la nouvelle comédie d'Alil Vardar, avec
e S

1 de

le mercredi 14 mai 3 20h30 au Mégarama

2 <

Mlhn—d:hhhmuut-wrmtﬁ-.
dans lequel ch. Fous rires garantis |

Bkenzisidimaaroufhotel @morganlechatellier
@oriental_legend @raidmedbysaidiaresorts
@fibd_tetouan @top.event_production,

@vardaralil@rbk_hampton ) O V

09/05/2025



e sortiraumaroc et oriental_legend

Audio d'origine

sortiraumaroc © 2
? Marrakech | Evénement Glacé et
Légendaire €8 &

Et si on vous disait gu'on a dégusté de
a glace... en entrée, en plat ET en
dessert 7 Oui, vous avez bien lu !

fin du mois d’avril, on a vécu une

grience unique avec Morgan
Lechatellier, Maitre Artisan Glacier
depuis plus de 15 ans et créateur de la
marque @criental_fegend. Un vrai
passionné, qui ne travaille gu'avec les
trésors du terroir marocain.

Au programme :

{; Découverte du nouveau rebranding
a Menara Mall - 1er étage, Marmrakech,
avec des dégustations de ses créations
signatures.

%4 Diner exclusif a I'n6tel Oberoi en

> . o
rallaslharatinn svar la Fhaf avarnitif

QY

W
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https://www.instagram.com/reel/DJclVMGTUCM/?igsh=MTljczk5NjBvcHhnMQ%3D%3D

NIGHTY

MAGAZINE

nighty_mag » Suivre
Marrakech, Morocco

0 nighty mag 1
From comes de gazelle to couscous

tfaya, @orientz d by
@lechatelliermorgan reimagines
Morocco's most iconic flavors into
daring frozen desserts. Blending French
technique with local heritage, each
scoop is a bold tribute to tradition,
creamy, unexpected, and unmistakably
Moroccan.

LEGEND

GLACESTRONOMIE

imankhattabi2023 °

mmm I_EC"ATELL'ER ls mE ~ |J ‘ ;L“ KINC ::C;O'(.‘.rg forward for Hareera ice cream
" ‘,‘ :l,l 1

B oQv a

SWIPE TO nfsrr.'.'r&r 155 Fakme
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https://www.instagram.com/p/DJeRNVuoUOH/?igsh=MXBtZGd2YWtlcDlldg%3D%3D

nighty_mag 6
I Polo & Pa

NIGHTY

NIGHTY

MAGAZINE

Which ice cream would you try first Couscous,
Chebakia, or Cornes de Gazelle? o> |

LEGEND

GLACESTRONOMIE

.,

N %‘ i

<) MORGAN LECHATELLIER IS THE CHEF MAKINC
| COUSCOUS ICE CREAM COOL IN MARRAKECE

G

SWIPE TO DISCOVER r
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BILAN RDP

17 PARUTIONS ONLINE

3 PARUTIONS PRINT

1 PASSAGE RADIO

1 PASSAGE TV

12 DIFFUSIONS SOCIAL MEDIA



